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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og aftørringspapir. Opbevaringstemperatur i køleskabe.
Tildækning og adskillelse af fødevarer i køleskabe.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med arbejsborde, inventar, køleskabe, opvaskemaskine og
hylder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Opsat
fluenet for vindue i køkken.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligehold af
fødevarelokaler og inventar, herunder at de/det fremstår i god
stand. Virksomheden er ved at renovere en del af
produktionsområdet, som har været vandskadet. Denne del af
køkkent fremstår derfor afskærmet. Forholdet forventes
færdiggjort i den nærmeste fremtid.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder at den
er dækkende for deres aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis set
virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for modtagelse og opbevaring af
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kølepligtige fødevarer samt opvarmning og nedkøling, i perioden siden sidste kontrolbesøg.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


