Kontrolrapport

Virksomhed Madservice Hyrdehgj

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Mikrobiologiske kriterier:

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

Adresse Hyrdehgj Straede 2

At virksomheden har forholdt sig til de fgdevarer, der er

Postnr/By 4000 Roskilde

omfattet af mikrobiologiforordningen.

CVR-nr. 29189404 Aut.nr. 6653 At virksomheden har indplaceret fgdevarerne i
fedevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har udarbejdet en prgveplan.
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 At virksomheden har fastlagt undersggelser med en passende

Renggring 1 prevefrekvens.

Vedligeholdelse At virksomheden ved undersggelse af produktprgver har
Virksomhedens egenkontrol 1 udtaget det korrekte antal delprgver, som bliver undersggt
Offentliggerelse af kontrolrapport efter det korrekte kriterium.

Uddannelse i hygiejne 1 At virksomheden har fiet prgverne undersggt pa et
Mzerkning og information 1 akkrediteret laboratorium.

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

At analysemetoden angivet pa analyseattesten er en

akkrediteret metode.

At virksomheden har dokumenteret resultaterne for

undersggelse af prgverne i perioden oktober 2022 til maj 2023.

At virksomheden har dokumenteret opfelgning herunder

korrigerende handlinger ved utilfredsstillende

analyseresultater.

At virksomheden har procedurer for opfglgning pa positive

svaberprgver, hvor det er relevant. Konkret vejledt

virksomheden om at analysere tendenserne i testresultaterne.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer og

adfaerd vedrgrende personlig hygiejne, herunder forholdsregler

ved sygdom eller beerere af sygdom blandt kgkkenpersonalet,

hygiejniske handvaskeprocedurer og handvaskeforhold.

Hygiejne under produktion - herunder krydssmitte. Saerskilt

produktion af allergenekost. Der modtages ikke returnerede

varer. Temperaturer i kglerum. Transport af fgdevarer.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Produktionslokaler, slicermaskine, kglerum, opvaskeomrade.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

02-06-2023
Dato

1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m) Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri
KO n t rO I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed Madservice Hyrdehgj

Adresse Hyrdehgj Straede 2

Postnr/By 4000 Roskilde
CVR-nr. 29189404

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

anmeaerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for kritiske

kontrolpunker siden sidste kontrolbesgg.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af

medarbejdere i fgdevarehygiejne. Ingen anmaerkninger.

Maerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: virksomhedens information vedr.

allergener.
02-06-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




