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45 min.

Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket ved tilsynets
start.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set hygiejnisk håndvask med sæbe og
engangspapir. Set opbevarings temperatur i køle- og
fryseenheder med temperatur opbevarings krav. Virksomheden
har gennemgået procedure for forberedelse af salater til
friture.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: Der forekommer fedt på væg fliser
bag friturestation og vask i produktionsområdet, komfur og
emfang fremstår med fedtdråber som giver mulighed for
kontaminering. Køleskabet fremstår snavset med mulighed for
kontaminering af åbne fødevare. Opvaskerum og microovn
fremstår ikke tilstrækelig rengjorte.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi styr på
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med det samme.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarming og nedkøling fra
virksomheden årsåbning D. 01-04-2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


