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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved håndtering af
ismasse før og efter pasteurisering, hygiejniske
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj. Kontrolleret flow
igennem virksomheden af ismasse og personale. Procedure for
varmebehandling af ismasse før indfrysning, samt procedure
for pakning i plastbokse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring og desinfektion af
følgende udstyr: Ismaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: lokale til is
produktion.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevarer.
Mærkning og information: Kontrolleret procedure for
sporbarheds- og batchmærkning på følgende fødevarer:
Saltkaramel-is. Samt mærkning med allergener på samme is.


