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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, faciliteter til
hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv og overflader i
produktionskøkken og opvask samt rengøring af udstyr og
inventar. Virksomheden redegjorde for nulstilling af køkken,
rengøring og desinfektion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af opvaskerum,
produktionskøkken, barområde, tørvarelager og øvrige lokaler.
Virksomheden har fulgt egne procedurer jf.
egenkontrolprogrammet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperatur
ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra
den 1.december 2022 til den 31.maj 2023. Kontrolleret
virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) ift.
skadedyrssikring, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


