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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden var i gang med produktion
under kontrolbesøget. Bagning var i gang og forberedelse af
grøntsager. Tilvirkningen skete sektioneret og adskilt i
køkkenet.
Opbevaring af fødevarer i køleskabe og kølerum blev
kontrolleret. Herunder blev temperatur stikprøvekontrolleret i
kølere. Virksomheden redegjorde desuden for sine
nedkølingsprocedurer og procedurer for brug af overskydende
fødevarer og opbevaring heraf.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Emhætter, ovne, overflader til tilvirkning, gulv, tørvarelager,
kølere og frysere, herunder hylder og bund.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring på
køl og frost, genopvarmning, varmebehandling, nedkøling for
perioden 1 januar 2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


