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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, fødevarer løftet fra gulv og gennemgået
mundtligt procedure for levering af mad ved arrangementer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Gennemgået mundtligt procedure for rengøring inden opstart
af produktion i køkkenet. Der er under tilsynet ikke produktion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Borde og udstyr i produktionskøkken. Vejledt
konkret om skadedyrssikring af gulvrist under opvaskebord.
vejledt konkret om vedligeholdelse af væg ved
opvaskeområdet, da det fremstår med fugt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, genopvarmning i indeværende år. Vejledt
konkret om at tilpasse frekvensen på dokumentationen af
egenkontrollens gennemførelse og resultater så den kun
udfyldes ved produktion.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk.


