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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, ingen anmærkninger. Kontrolleret
isning af fersk fisk udbudt til salg, ingen anmærkninger.
Kontrolleret temperatur og overdækning i råvare- og
færdigvarekølerum, ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring af røgvarer udbudt til salg, følgende er
konstateret: Virksomheden udbyder røgvarer i filet til salg
udenfor køl. Virksomheden har holdt åbent 1 time og 38
minutter på kontroltidspunktet. Forholdet betragtes som
bagatelagtig overtrædelse. Generelt vejledt om regler for
opbevaringstemperatur af fiskevarer. Virksomheden oplyser at
røgvarer udbydes til salg på køl fremover.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af håndvask, hylder
i råvarekøl og indvendig i røgovn, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og varmholdelse fra
april 2023 til dags dato, ingen anmærkninger. Kontrolleret
risikoanalyse for nedkøling og opbevaring af røgvarer i filet,
ingen anmærkninger.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed for
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rødspættefilet, herunder set ordrebekræftelse og mærkning på varen, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


