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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolbesøget sker på
baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Følgende er konstateret: Der er observeret en lille levende
larve på et bord i kundeområdet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om skadedyrssikring af fødevarelokaler.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. Kontrolleret, at rå salater med videre ved buffet er
frie for synlige skadegører, herunder små larver mv.
Kontrolleret risiko for krydssmitte/forurening af fødevarer uden
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Restaurant inkl. borde og stole, kølerum, køkken. kølebord,
dobbelt køleskab samt blæstkøler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse
og opbevaring af kølekrævende fødevarer, for
varmebehandling og nedkøling af opvarmede færdigretter fra
6. januar 2023 til dags dato.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse og opbevaring af
ikke kølekrævende- og af kølekrævende fødevarer, for varmebehandling og nedkøling af opvarmede
færdigretter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


