Kontrolrapport

Virksomhed Hansens Flgdeis ApS

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1 af 1

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Procedurer og adfaerd vedrgrende

Adresse Landerslevvej 5-7

personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller

Postnr/By 3630 Jaegerspris

bzerere af sygdom blandt kpkkenpersonalet, hygiejniske

handvaskeprocedurer og handvaskeforhold, egnet og rent

CVR-nr. 16509973 Aut.nr. 5767
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne 1
Maerkning og information 1
Godkendelser m.v. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

arbejdstgj samt hygiejnisk handtering og opbevaring af

arbejdstgj og private genstande. Temperaturer i kglerum.

Allergener herunder minimering af krydskontamination.

Tilbagetreekningsprocedurer.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Produktionslokaler, kglerum, omklaedning, fryserum,

te@rvare-/emballagelager. Vejledt konkret om renggring af

koleriste i halvfabrikata k@lerummet.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:

Produktionsomrader og lagre. Virksomheden anvender ekstern

skadedyrsfirma.

Kontrolleret vedligehold af fglgende lokaler: produktion, lagre

inklusiv kgl og frost. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for opvarmningi

blandingskar, varemodtagelse for dagens produktion.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har

procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i

fedevarehygiejne. Ingen anmaerkninger.

Mzerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens elektroniske

sporbarhedssystem for meelk ind - is ud.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

01-06-2023
Dato

2 timer 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




