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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse
af fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask. Vejledt om
opbevaring af konservesprodukter efter åbning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af overflader i produktionskøkken,
køle- og frostenheder, opvaskemaskine samt øvrigt udstyr og
inventar. Vejledt om renholdelse af svært tilgængelige områder,
fx gummilister i køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for nedkøling. Vejledt om
tilpasning af virksomhedens egenkontrolprogram, hvor
nedkøling skal ske fra 65 °C til 10 °C inden for 4 timer. Følgende
er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for temperaturer ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning
og nedkøling i perioden den 12. januar 2023 til og med den 7.
juni 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


