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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Procedure for hygiejnisk produktions flow/adskillelse
af aktiviteter herunder sikring for kontaminering med
allergener. Procedure for håndtering af rework.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring og varmebehandling for perioden
april 2023 til d.d.. Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for tilbagetrækning.
Mærkning og information: Kontrolleret obligatorisk mærkning
på følgende produkter: Ølandsboller. Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Produkterne er mærket med følgende
obligatoriske oplysninger: Oplysninger om ansvarlig
virksomhed, varebetegnelse, ingrediensliste efter faldende
vægt (herunder funktionskategori samt E-Nr./navn på
tilsætningsstoffer), allergene ingredienser er fremhævet
visuelt, mængdeangivelse, nettovægt, holdbarhedsangivelse,
særlige opbevarings- og anvendelsesforskrifter,
næringsdeklaration
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: procedurer for afvejning og dosering af:
tilsætningsstoffer/aromaer/enzymer. Anvendelse af jodberiget
salt. Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer,
herunder EU-databasen og indplacering af fødevarer i
kategorier.


