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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der findes
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkken med
produktion. OK. Målt temperatur i kølemøbler, herunder
kølemøbler med fersk fisk, temperaturen er målt til under 2
grader. OK. Kontrolleret at fødevarer opbevares fri af gulv. OK.
Virksomheden har demonstreret måling af pH i sushi-ris. OK.
Kontrolleret arbejdstøj rent og egnet arbejdstøj, arbejdstøj
vaskes i virksomheden. OK. Virksomheden har redegjort for
styring af buffet, herunder brug af p-skiver. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af overflader
som kommer i kontakt med fødevarer. OK. Kontrolleret
renholdelse af kølemøbler. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for CCP varemodtagelse, opbevaring på køl og
frys, opvarmning samt nedkøling. OK.
Kontrolleret dokumentation for opbevaring på køl og frys,
opvarmning samt nedkøling for perioden marts - juni 2023. OK.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


