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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Procedurer
for opvarmning, nedkøling og varmeholdelse af Barbacoa
herunder korrekt brug af termometer. Procedurer og adfærd
vedrørende personlig hygiejne, herunder hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, gulv, vægge, hylder, loft bordoverflader, stegesektion,
emhætte, koldjomfru, ovn, køle- og fryseenheder.
Følgende er konstateret: Under virksomhedens stegesektion
ses der enkle fedtløbere på rørføringen. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan).
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke udarbejdet et
skrifligt egenkontrolprogram. Virksomheden har mundtligt
redegjort for procedure for opvarmning, nedkøling og
opbevaring. ok
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om udarbejdelse af et skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan).
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for opvarmning, nedkøling og opbevaring, fra 01.02.2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


