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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mundtlige procedurer for
varemodtagelse, indkøb af varer, opbevaring af fødevarer,
tilberedning, opvarmning og indfrysning af fødevarer.
Opbevaring af tørvarer og emballage på lagere i kælder.
Temperaturer på fersk fisk og kølepligtige fødevarer samt der er
faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af udstyr og inventar i
virksomheden og procederer for vask af klude. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af afløbsriste. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling af
fødevarer, drøftet udvidelse af risikoanalysen, så den passer
overens med alle de aktiviteter som er aktuelle.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan), drøftet tilføjelse af
indfrysning af fisk samt pH kontrol af ris
dokumentation for varemodtagelse, køleopbevaring,
opvarmning og nedkøling, vejledt om at dokumentere pH værdi
og drøftet udførelse af indfrysning af fersk fisk.
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der fremvises et funktionelt indstiks termometer.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Virksomheden er indplaceret i risikogruppe Lav og er omfattet af stikprøvebaseret
basiskontrol på baggrund af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved
kontrolbesøget dags dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.


