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Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 2

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret: Nedkgling af

fedevarer efter varmebehandling eller endelig tilberedning.

Det indskaerpes, at fgdevarer skal nedkgles snarest muligt efter

varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal

nedkgles til en temperatur, som ikke indebarer nogen

sundhedsfare.

Folgende er konstateret: Virksomheden nedkglede fgdevarer

pa stikvogn udenfor kel pa fedevarelager foran en ophaengt

gulvfane. Lufttemperaturen blev med luftfgler malt til en

temperatur pa 29,9°C. Temperaturen blev i 2 gastrobakker med

kartoffelmos og i en gastrobakke med flgdestuvet spinat, malt

til henholdsvis 27,8°C og 31,2° C. Ifglge kpkkenpersonale, var

nedkglingen for kartoffelmos pabegyndt ca. kl. 12.30 og

nedkglingen for den flgdestuvede spinat ca. kl. 13.00.

Temperataurene blev malt af Fgdevarestyrelsen kl.

16.11-16.17. Det blev oplyst af kgkkenpersonale, at fgdevarer

bliver nedkglet i omradet ca. 2 til 3 timer, hvorefter det bliver

koldt nok til at stille pa kel, "da vi desvaerre ikke har en

blaesekgler".

Virksomheden blev vejledt om procedurer for sikker nedkgling,

hvorefter kartoffelmos og flgdestuvet spinat, blev pakket i 3

liters kondibgtter og sat pa kgl, hvorefter bade kartoffelmos og
fladestuvet spinat kl.16.43 blev malt til 27,1°C. Det er
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Fedevarestyrelsens vurdering, at den flgdestuvede spinat ikke kan opna en temperatur under 10°C inden for

tidsrammen 65°C til 10°C inden for tidsrammen 4 timer.

Der er optaget fotos af forholdene.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Ifglge kokkenchef foregar nedkglingen ikke over sa mange timer

normalt. Vi overvejer dog at fa en blaesekgler. Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller.

Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa bagsiden.
Der er pa tilsynet vejledt konkret om sikker nedkgling, herunder kglekapacitet og portionering under nedkgling.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprocedurer.

Det indskaerpes, at virksomheden skal indfgre, ivaerksaette og fglge faste procedurer, som er baseret pa

HACCP-principperne.

Felgende er konstateret: Ifglge virksomhedens egenkontrolprogram skal nedkgling af alle varmebehandlede

fedevarer, der f.eks., skal gemmes til senere brug, hurtigst muligt kgles ned til en temperatur, hvor de ikke er til

sundhedsfare. nedkglingen bgr ske pa en made, hvor temperaturen i fadevaren falder fra 65°C til 10°C inden for

hgjst 4 timer. Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: vi vil for fremtiden fglge den beskrevede procedure

for nedkgling. Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se

klagevejledning pa bagsiden.

Der er vejledt om fgdevarestyrelsens nedkglingsprogram SITTI pa www.fvstdk

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: gennemgaet virksomhedens risikoanalyse og skriftlige

egenkontrolprogram (HACCP-plan)for nedkgling, herunder dokumentation for nedkgling fra 65° C til 10° C inden

for en periode pa max 4 timer, for perioden januar 2023 frem til d.2. juni 2023.

Godkendelser m.v.: Virksomhedens CVR-nummer stemmer overens med ejerforhold registreret hos

Fedevarestyrelsen. Virksomhedens registrering stemmer overens med aktiviteter. Ingen anmaerkninger.
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