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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret tilbage
trækningsprocedurer, samt flow i produktionen og faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænderne i produktionen. Ingen
anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af produktion,
lager og personaletoilet. Ingen anmærkninger
Kontrolleret virksomhedensprocedurer for zip rengøring. Ingen
anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af gulv
og vægge i produktionen. Ingen anmærkninger
Vejledt om loftbeklædning
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for procestrinet indkøb af råvarer, varemodtagelse
og pasteurisering. Ingen anmærkninger
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram, HACCP-plan for pasteurisering.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed 1. led
tilbage på råvarer købt i uge 21. Ingen anmærkninger
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og risikovurdering, indretning af virksomheden,
mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier, skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer, registrering fx
ved import og eksport, samhandel, økologi, registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.


