
Coop 365duscount Køge

Bogholtegård

 

Marksvinget 19

4600  Køge

11517498

12-06-2023 3
09-10-2019

1
04-06-2018

1
13-06-2017

1
1  
2  
 
1  
1  
 
 
1  
 
2  
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 20 min.

Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Tillægsside er udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur på kølepligtige fødevarer udbudt til
salg. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: Under 1/4 paller er der generelt ikke
tilstrækkeligt rengjort. Herunder er der støv, slik, plastik og
spildte væsker. Hylder/inventar i grøntområde er beskidte med
nedløbne væster fra overmoden frugt. Flere steder i butikken
fremstår hjørner og kanter med mørke belægninger. Gulv i
flaskerum er mørkt og fedtetr af snavs og spildte væsker.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det bliver gjort
rent i dag.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse og opbevaring fra januar 2023 til d.d. Ingen anmærkninger.
Drøftet metode for dokumentation ved IT-nedbrud.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Varestandarder: Kontrolleret kvalitet af frugt og grønt udbudt til salg.
Det indskærpes, at produkter i frugt- og grøntsektoren, som skal sælges friske til forbrugeren, kun må afsættes,
hvis der er af sund og sædvanlig handelskvalitet.
Følgende er konstateret: 2 stk. ananas var brune og helt rådne og saft herfra løb ned af emballage, inventar og
ned på gulvet. Krydderurter bar brune. Persikke i bakker var gullige og med gullig væske i bunden. 1 stk.
aubergine var grøn af mug. Meloner var hullede med væske der løb ud af dem. Blomkål fremstod med tydelige
brune belægninger. Jordbær var brunlige og tydelige trykmærker. Billeddokumentation er medtaget.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi er enige. Vi har ikke selv været her i weekenden og har nok
ikke oplært medarbejdere godt nok op.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.


