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Retsikkerhedsblanket er udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt temperatur i kølerum, opbevaring af
fødevarer, herunder tildækning og adskillelse, samt faciliteter
til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Skriftlige procedure for
tilbagetrækning og sporbrhed.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, herunder arbejdsborde, vaske og kølerum.
Virksomheden oplyser, at der er planlagt hovedrengøring i nær
fremtid, set ugentlige rengøringsplaner.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Virksomhedens lokaler og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
modtagerkontrol af kølevarer, temperaturkontrol af
køleindretninger, opvarmning/genopvarmning og nedkøling for
perioden siden sidste kontrolbsøg til 12. juni 2023.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) Gennemgået
nedkøling og stegning af hakkebøf.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Økologi.


