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Kontrolbesøget sker på baggrund af en henvendelse fra anden
myndighed.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af køle og frostkrævende
fødevarer.
Kontrolleret adskillelse af de forskellige fødevarer grupper.
Virksomheden var i gang med tilberedning af pensionistmad
under kontrolbesøget, i den forbindelse kontrolleret mundtligt
procedure for nedkøling af store portioner fødevarer.
Virksomheden har adgang til hygiejnisk håndvask med
engangspapir, sæbe og varmt vand.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler, køle og frost rum, ekspeditionsområde,
samt alle køleskabe. Isterningmaskine.
Vejledt konkredt om oftere rengøring af isterningmaskine og
invendig side af køleblæser i stor køleskab.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Ekspeditionsdisk i udleveringen, her er opsat tildækning som
slutter tæt. Ved kontrolbesøget er kontrolleret virksomhedens
mundtlige tiltag for yderligere skadedyrssikring og rengøring i
forbindelse med nylig skadedyrssag.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse og opbevaringstemperatur stikprøvevis siden
sidste kontrolbesøg. Virksomheden er generelt vejledt om udarbejdelse af afvigelsesrapport i forbindelse med
afsluttet skadedyrssag.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


