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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarings temperatur køl, frost,
varmholdelse skab med leverpostejer. Der er anvendelses
forskrift på varme leverpostejer.
Kontrolleret håndvask med koldt og varmt vand, sæbe og
engangspapir - Følgende er konstateret: Mangler varmt vand i
dag på grund af reparation. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Kontrolleret emballage på lager. Følgende er konstateret: Nogle
fremstår ubeskyttet mod eventuel kontaminering. vejledt
konkret om regler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende kontrolleret: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Køle og frysediske i butikslokale,
produktionslokale og kølerum.
Følgende er konstateret: Støv og snavs på ventilation over
arbejdsbord. Rullevogn med brun/sort belægning på bund
pladen. Køle og frysemontre med lidt støvet kanter.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse og varmholdelse af leverpostej for perioden fra 1/3-2023 til dags dato.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende uden anmærkninger: Virksomheden har fremvist interne
procedure for oplysning af allergene ingredienser i fødevarer til salg.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter,
generel vejledning af regler til levering af animalske fødevarer til andre detail virksomheder.
Andet: Medtaget oplysninger for et parti friske fisk, leveret dags dato- ingen anmærkninger.


