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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar samt
adskillelse af fødevaregrupper. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Gennemgået procedure for buffet. Pt. Leveres varm
mad fra anden kantine. Efter sommerferien udvides
produktionen. Der vil i den forbindelse blive etableret mere
opbevaringsplads i produktionskøkkenet. Vejledt konkret om at
personalets garderobe opbevares adskilt fra
produktionsområdet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, serveringområde samt opvaskeafsnit.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken og opvaskeafsnit. Ingen
anmærkninger. Der er konstateret slitage på netramme ved
vinduet. Vejledt om opdatering af vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse og egenkontrolprogram.
Dokumentation for opbevaring, varemodtagelse, varmholdelse
og opvarmning (leveret mad) er stikprøvevist kontrolleret for
janaur til juni 2023. Vejledt om øget tilgængelighed af
dokumentation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens CVR-nummer stemmer overens med ejerforhold registreret hos
Fødevarestyrelsen.


