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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Virksomhedens procedurer
for nedkøling Der nedkøles i mindre portioner fra +65 grader til
under 10 grader indenfor 3 timer. Der er ingen fødevarer under
nedkøling under kontrolbesøget.
Vejledt generelt om brug af værktøjet SiTTi ved anden
tid-temperatur-kombination ved nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret procedure for
nedkøling af fødevarer. OK
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for procestrin:
Nedkøling. Aktiviteten er udpeget som kritisk kontrolpunkt.
Set skriftlig egenkontrolprocedure for nedkøling. OK
Set dokumenteret egenkontrol med nedkøling for januar - maj
2023. OK
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


