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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask i køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, ovne, køleskabe samt emfang.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køleinventar samt køkkenelementer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for maj 2023.
Kontrol ved opvarmning samt nedkøling af fødevare.
Vejledt generelt at dokumenterer det eksakte målte
temperatur ved nedkøling start samt ved afslutningen af
nedkølingen samt tidsforløb for nedkølingen. Der ses ved
tilsynet dokumenteret samme starttemperatur (65 grader) ved
nedkøling samt samme sluttemperatur (10 grader) ved
nedkøling. Der ses samme tidsforløb ved nedkøling( 1 time).


