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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Fremstilling af sushi. Kontrolleret
virksomhedens procedure for indfrysning af fersk laks i mindst
24 timer ved -21 grader. Kontrolleret virksomhedens
opbevaring af fersk fisk, målt temperaturer mellem -0,2 og 1,3
grader. Kontrolleret virksomhedens procedurer for brug af Zu
til sushi ris, virksomheden arbejder efter fast opskrift, de
kontrollerer pH værdi ved hver produktion, pH-værdien skal
være under 4,5. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køleskabe, produktbærende bordoverflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
udstyr herunder frysere.
Følgende er konstateret: På to frysere i baglokale ses
håndtagene som manglende eller gået i stykker. Der er sat gulig
tape på for at reparere. Der er lidt ridser og snavs i tapen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, virksomheden
har blanket 1, 2, 3, 6, 9, 10, 11 og 12.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


