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Fadevarestyrelsen

Virksomhed Hotel Allinge ApS

'Denne kontrol, dato

21-06-2023

Adresse Storegade 3

Postnr/By 3770 Allinge Tidligere kontrol

CVR-nr. 38577883 Dato 16-11-2022 @

Kontrolleret Resultat Dato 25-05-2022

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring 1 Dato 13-06-2019
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Uddannelse i hygiejne Hygiejne: Handtering af fadevarer: Fglgende er kontrolleret
Maerkning og information 1 uden anmarkninger: Virksomhedens handtering af fgdevarer i
Godkendelser m.v. 1 forbindelse med buffet. Serveringsbestik er i passende laengde
Saerlige maerkningsordninger sa det ikke falder det ned i skalene/fadene kleede pa brgd ved
Varestandarder udskaering. Buffeten styres via tid og temperatur. Buffet
Tilszetningsstoffer m.v. 1 overvages af personalet og der reageres, hvis kunder tager med
Kemiske forureninger fingrene.
Emballage m.v. Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Handtering af
Andet fedevarer, herunder temperatur, tildekning og adskillelse
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tgrring
af haender. Endvidere kontrolleret hensigtsmaessig placering og
1 © Ingen anmaerkninger antal af vaske samt forrum til toilet.
2 O Indskaerpelse Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
2 Feblid. forpud elier tvangsteder udstyr og inventar, herunder, spaekbraedder, opvaskemaskine,
4 Sgt(ﬁg:t?z%giitir;?;;rl;?::gtfi?:éet vakuummaskine, kgle- og fryseenheder, gummilister,
Dérligste resultat bestemmer aktuel smiley rgremaskine, stativer, emfang og fedtfilter i
O Udgéaet symbol. Vises for produktionskgkkenet. Ingen anmaerkninger.
IStk petecridiveton 2022 Fglgende er konstateret: Begyndende fedtdannelse under

friture/komfur i produktionskgkkenet. Forholdet vurderes

Kontroltype og -aktivitet under de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig
[X] Ordinaer kontrol [] Kontrolkampagne overtraedelse. Vejledt generelt om reglerne for

[] Ekstra kontrol [] Keedekontrol renggringsprocedure for en fadevarevirksomhed.

(] Anden kontrol Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

1 time 10 min.
Fadevarestyrelsen Kontrollens varighed

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

anmeaerkninger: Skadedyrssikring af fglgende lokaler: opvaskelokale, produktionskgkkenet.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse og

HACCP-plan vedrgrende varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkgling, sous vide med temperatur og

holdetider. Disse punkter er vurderet, som kritiske kontrolpunkter. Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for kritiske kontrolpunkter er kontrolleret fra 01.03.2023 og til dags
dato.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Mzerkning og information: Kontrolleret sporbarhed pa fglgende fgdevarer: hamburgerryg, grisekam, laksefilet,

brunchpglser og stegefleesk. Ingen anmeerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Tilsaetningsstoffer m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: procedurer for afvejning og dosering af

aromaer og farvestoffer.

21-06-2023
Fedevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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