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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken, opbevaring af tørvare på fødevarelager i
kælder, passende køle- og frostfaciliteter i kælder samt
kontrolleret procedurer for adskillelse mellem arbejdsgange i
produktionskøkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken med vægge,
gulve, bordoverflader, udvendigt inventar samt kontrolleret
renholdelse af reolsystem med tørvarer på lager i kælder.
Kontrolleret arbejdsgange for renholdelse af
produktionskøkken efter endt produktion, ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling, varmeholdelse og nedkøling fra marts 2023
til juni 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


