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Fadevarestyrelsen

Virksomhed Go'on

'Denne kontrol, dato

Smgrrebrgd 12-06-2023

Adresse Rgnnedevej 13

Postnr/By 4100 Ringsted Tidligere kontrol

CVR-nr. 26057655 Dato 07-07-2022 @

Kontrolleret Resultat Dato 21-03-2022

Hygiejne: Handtering af fedevarer 2
Renggring 1 Dato 10-02-2022
Vedligeholdelse 1 Hygiejne: Renggring
Virksomhedens egenkontrol 1
poabe ot ot ik Tilsynsferendes bemzrkninger side 1 af 2
Uddannelse i hygiejne Kontrolrapporten er eendret d. 16-06-2023.
Maerkning og information Hygiejne: Handtering af fadevarer: Fglgende er kontrolleret
Godkendelser m.v. 1 uden anmaerkninger: Faciliteter til hygiejnisk handvask og
Seerlige meerkningsordninger aftgrring - Opbevaring og adskillelse af fadevarer i kgle- og
Varestandarder frostrum, samt i kgleskabe med grgnt og fryseskabe.
Tilszetningsstoffer m.v. Kontrolleret: Temperatur ved opbevaring.
Kemiske forureninger Indskaerpelse fremsendt.
Emballage my. Fglgende er konstateret: | kgleskab med label "frikadeller og
Andet ost mm." i produktionskgkken, hvor der bl.a. opbevares ca. 100
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang opvarmede, nedkglede frikadeller, 2 opvarmede, nedkglede
farsbrgd, males der, med kalibreret luftmaler, pa 2. nederste

1 © Ingen anmaerkninger hylde, 14,4°C, og ved stikprgve af frikadellerne males der, med
2 O Indskaerpelse kalibreret indstikstermometer 15,2°C. Display pa kgleskab viste
3 Pabud, forbud eller tvangsbader 15°C.

4 @ Sgt(ﬁg:t?z%giitir;?;;rl;?::gtfi?:éet | kelemgbel i butiksomrade, hvor der bl.a. opbevares 60 stk.
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley smorrebrgd med diverse palaeg, herunder frikadelle, g, ,

o Udgdet symbol. Vises for rullepglse, samt skinkesalat, 11 stk. smurte boller med diverse
Indskeerpelsengivetion 2022 palaeg, herunder flaeskesteg, seg og rejer, skinke, kylling, samt

frikadelle, 12 stk. sandwich med diverse paleeg, herunder

Kontroltype og -aktivitet roastbeef, flaeskesteg, skinke og ost, samt frikadelle, 6

[X] Ordinaer kontrol [] Kontrolkampagne pastasalater med frikadelle, 8 salater pa basis af mayonaise,
[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol herunder hgns, tun, samt krabbe, samt ca. 10 bgtter dressing,
[] Anden kontrol males der, med kalibreret luftmaler, pa 2. gverste hylde 17.4°C

2 timer 30 min.
Fadevarestyrelsen Kontrollens varighed

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2
og pa nederste hylde 14,3°C. Display viste 9°C og termometer placeret i kglemgbel pa 2. gverste hylde viste
~9°C.

Fotodokumentation foretaget.

Virksomheden oplyser at frikadeller og farsbrgd er produceret i mellem kl. 08.00 og kl. 11.00 og er

feerdignedkeglet, hvilket der ogsa er foretaget egenkontrol af, samt at de er tiltaenkt at genopvarme dagen derpa.

Virksomheden oplyser ogsa at sandwich, smgrrebrgd m.m. er produceret i Igbet af eftermiddagen d.d. til salg

indtil i morgen tidlig.

Virksomheden oplyser, at der har veeret ekstra fokus pa at male disse kgleskabe, som derfor er blevet malt 3

gange d.d. hvor der blev malt mellem 3°C og 4°C.

Virksomheden smed pa egen opfordring alle bergrte fgdevarer ud under tilsynet.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Jeg kan ikke forsta hvad der er gaet galt, vi har malt flere gange i

dag hvor det var under 5°C. Jeg kan heller ikke forsta at vi skal have en bgde nar vi har gjort alt hvad vi kan og

nar vi har smidt alt ud.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Produktionskgkken, kglerum, samt frostrum, herunder produktbaerende overflader, kgle- og frysefaciliteter,

udstyr der kommer i bergring med fgdevarer, gulve og vaegge.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:

Produktionskgkken og lager i keelder, herunder indgangspartier og rgrfgring.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for opbevaring pa kel, varmebehandling og nedkgling for d.d.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

12-06-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




