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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden procedure for håndtering
ved fermentering og røgning af pølser. virksomheden oplyste at
de anvender GDL og starterkultur.
virksomheden støtter sig op ad gammel gennemprøvet
opskrifter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for fermentering
af pølser.


