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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedurer for nedkøling af fødevarer. Nedkøling sker i kølerum
med fødevarerne fordelt i gastrobakker. Nedkøling kontrolleres
med indstikstrermometer. Der nedkøles primært
hjemmefremstillede kødvarer og stege. Det kontrollreres at der
sker temperaturfald 65 grader til 10 grader indenfor 4 timer.
Virksomheden benytter ikke alternativ måling (SITTi). Vejledt
om mulighederne i SITTi. Indstikstermometer kontrolleres i
isvand. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden benytter
elektronisk egenkontrolprogram. Kontrolleret at virksomheden
har risikoanalyse for procestrinnet nedkøling. Procestrinnet er
udpeget som et kritisk kontrolpunkt. Kontrolleret at
virksomheden har procedurer for overvågning herunder
korrigende handlinger ved afvigelser. Kontrolleret
dokumentation uden bemærkninger for måling af nedkøling for
diverse fødevarer perioden januar-juni 2023. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


