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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden oplyser at de nedkøler
forskellige fødevarer som høns, frikadeller, tarteletfyld. her ned
køles i lave gastrobakker, så man sikre sig en korrekt
temperaturstyring. Virksomheden har ved kontrolbesøget
fremvist indstikstermometer, til styring af nedkøling procedure.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Ved
kontrolbesøget ses gummilister på bordkøler i køkken, disse
fremstår snavsede og med madrester.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Gummilister i
bordkøler i køkken.
Følgende er konstateret: Disse er itu.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomheden oplyser at de har bestilt nye.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøl i
perioden fra 23 marts 2023 til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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risikoanalyse for nedkøl, denne er udpeget CCP.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


