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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområde, øvrig vask til produktion, opvaskeafdeling
med afskylningsvask, opbevaringstemperatur i kølerum samt
kontrolleret procedurer for tidsstyring af buffet (max 3 timer).
Kontrolleret procedurer for varmebehandling til minimum 75
grader før endt varmebehandling, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum med lofter og vægge,
produktionskøkken med emfang, bordoverflader, spækbræt,
hylder samt wokpander og komfur.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling og nedkøling fra marts 2023 til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) er dækkende for
varmebehandling til minimum 75 grader.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


