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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder i produktionslokaler, målt
opbevaringstemperatur i kølerum, tildækning af fødevarer
opbevaret på køl. Mundtlig redegjort for pH måling af egen
syltede produkter ved lang holdbarhed, set relevant
måleudstyr for pH måling. Skylning af grønt og urter fra
køkkenhave inden ankomst i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerum herunder gulv, hylder og køleblæser,
produktionslokale herunder arbejdsborde, gulv og loft.
Opvaskeområdet herunder gulv, indvendig i opvaskemaskine.
Vejledt om rengøring af svært tilgængelig områder såsom væg,
loft og vindueskarm i hjørnet ved indgangen til rygeovn.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens risikoanalyse for egen
syltede fødevarer med lang holdbarhed, som er udpeget som
et CCP.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for egen syltede
produkter med lang holdbarhed.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for syltede produkter fra sidste tilsyn til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


