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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperatur i kølerum og
kummefryser. Procedure for nedkøling af fødevarer i mindre
portioner. Vasken, der kun anvendes til håndhygiejne er
forsynet med koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af køkkens område. Konstateret begyndende
skimmellignende pletter på underside af et bord, samt på glas
parti ved dette bord. Virksomheden har hertil oplyst sin
procedure for fjernelse af pletterne.
Vejledt konkret om regel.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
kritiske kontrol punkter i risiko analysen er gennemgået.
Dokumentation af egenkontrol for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, varmholdelse, varmebehandling,
nedkøling i maj måned. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret procedure for
informerer kunderne om evt. allergene ingredienser i
fødevarer. Udleveret info materiale. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


