
Kålhøgen ApS

 

 

Oddervej 112C

8270  Højbjerg

40373713

27-06-2023 1
23-03-2023

1
09-03-2023

3Hygiejne: Rengøring
08-07-2021

1
1  
1  
 

1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken samt opbevaring og adskillelse af fødevarer
på køl, herunder temperaturmåling i virksomhedens
køleenheder, hvor der opbevares fødevarer med regelfastsat
kølekrav. Gennemgået virksomhedens procedure for nedkøling,
herunder korrekt brug af termometer. Vejledt om anvendelse
af SiTTi ved brug af anden tid-temperatur-kombination ved
nedkøling samt om tilføjelse herom i virksomhedens
egenkontrolprogram, hvis virksomheden vælger at anvende
SiTTi.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Synlige
produktbærende overflader i produktionskøkken og
diskområde, køle- og fryseenheder, opvaskemaskine samt gulve
i produktionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring på køl, varmebehandling og
nedkøling samt virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for de samme
aktiviteter i perioden fra den 01.04.2023 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


