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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Opbevaring af tom emballage (dåser)
samt fustager, færdigvarer, råvarer til ølproduktion.
Kontrolleret temperatur til kølerum .-ok.
Håndtering og flow af dåsepåfyldning samt kontrol af iltniveau
og co2 indhold. Procedure for vandbehandling og rensning.
Vand afkalkes, samt behandles med osmose så det fremstår
som demiraliseret vand. Herefter tilsættes 5 forskellige salt
afhægig af recept.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende
lokaler/udstyr:Bryggeri, tanke, fyldestation, udendørsareal og
kølerum. Vejledt om at få støvsuget påslag samt bag maltpaller
på gulvet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for måling af ilt,
co2, ekstraktindhold, massefylde og alkoholprocent samt ph.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside. Link kontrolleret.-ok. Vejledt om opdatering
med allergener på hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter:Samhandel og
økologi samt foder.

Virksomheden er indplaceret i risikogruppe høj og er omfattet
af frekvensbaseret basiskontrol] på baggrund af de aktiviteter
virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev
konstateret ved kontrolbesøget dags dato. Virksomheden
havde følgende bemærkninger:enig.


