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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder i produktionslokaler,ingen
amærkninger. Kontrolleret temperaturen ved fersk fisk og røget
fisk på kølerum og i bilen. Fersk fisk ligger vel iset i polikasser,
ingen anmærkninger. Kontrolleret hygiejnen ved skæring af
filetter af fersk fisk, ingen anmækninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionslokaler, kølerum og fiskebil,ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturen og
opvarmningskontrol siden 1/1 2023 til idag.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Virksomheden følger HACCP plan for fiskehandlernes
branchekode.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Havkat
Ingen anmærkninger.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
fiskehandelsnavne m.v. (handelsbetegnelse,
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produktionsmetode og fangstområde).
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


