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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring. Opbevaring , adskillelse og beskyttelse af fødevarer i
forbindelse med køleopbevaring og varer i salgsdisk.
Følgende er konstateret: I glasmontre med store flødekager og
skærepkager er temperaturen målt til 12,0 grader i toppen, 6,1
grader i midten og 4,1 grader i bunden. Virksomheden
opbevarer flødekager i mere end 12 timer.
Virksomheden kasserede fire cheesecakes og én gateau marcel
under tilsynet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om metoder og frekvens for kontrol af
temperatur.

Kontrolleret opbevarings temperaturer i køleboks, glasmontre
med små flødekager samt køleslam med mæk. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: udsalgsområde med udstyr og inventar,
herunder kølerum og køleskabe samt brødskærer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
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køleopbevaring og skriftlige egenkontrolprogram køleopbevaring, herunder kritiske grænser for køleopbevaring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Vejledt konkret om kontrolrapportens palcering så den er synlig for forbrugeren.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


