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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Mikrobiologiske kriterier,
analysemetoder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Analyseresultater for juni 2023 for stuvet blomkål og blandet
salat undersøgt for E.coli og Salmonella. Kontrolleret at der er
udtaget det korrekte antal delprøver og, at der er anvendt
akkrediteret metode på akkrediteret laboratorium. Set
analyseattester for udtagne miljøprøver (Listeria).
Virksomheden har redegjort for procedurer ved opfølgning på
prøverne, herunder korrigerende handlinger.
Kontrolleret affaldshåndtering, herunder opbevaring i lukkede
containere samt opbevaring af rengøringsmidler i depotrum.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for prøveudtagning og tilbagetrækning ved
overskridelse af grænseværdier. Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse og transport af kølemad for perioden maj
og juni. Generelt vejledt om at ved ændringer i produktion,
varesortiment eller indretning af virksomheden foretages en
revidering af risikoanalysen, og virksomheden skal sikre, at der
fortsat er et hensigtsmæssigt flow i virksomheden, som ikke
medfører en risiko for kontaminering af fødevarerne.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: BBQ Kylling og hakket svinekød. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret at termokasser under transport af kølemad er
mærket med aut. nr. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Vejledt generelt omkring ansøgning ved væsentlige ændringer,
herunder bygningsmæssige ændringer, ændringer i
virksomhedens indretning og ændringer i produktion eller
vareudvalg.


