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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperatur i køle- og
fryseenheder i produktiosnkøkken samt i salgsområde samt
kontrolleret at fødevare er løftet fra gulv under opbevaring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken,
køleenheder, røremaskine, opvaskemaskine samt
bordoverflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
salgslokale. Yderligere kontrolleret gulv i lagerlokale da dette
fremstår med enkelte knækket klinker samt et område med rå
beton. Ejer oplyser at klinker knækkede da de i sidste uge
flyttede nyt iventar ind, samt at der er lagt en plan for ny
cementgulv i lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning samt nedkøling fra
sidste kontrolbesøg til dags dato. Mundtligt gennemgået
procedure for nedkøling, da virksomheden i deres
dokumentation af temperturer ved nedkøling, oplyser at de
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nedskriver samme temperaturer eller venter med måling af temperaturer til de er de samme, og derved
overholder de nedkøling under 3 timer. Vejledt konkret om måling ved hver nedkøling af fødevare samt at
dokumenterer retmæssige temperaturmålinger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer jf. virk.dk.


