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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring
herunder adskillelse af fersk kød, spiseklare fødevarer og
grøntsager i kølerum. Kontrolleret beskyttelse af fødevarer i
kølerum. Kontrolleret opbevaringstemperatur i kølerum. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring af fødevareingredienser, krydderier
mv. at disse er opbevaret så utilsigtet sammenblanding af
allergene ingredienser forebygges. Kontrolleret virksomhedens
procedurer for fremstilling af særkost, herunder fremstilling af
fødevarer fri for visse allergener. Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler
(produktionskøkken, kølerum, lagerområder, opvaskeafsnit)
samt inventar (opvaskemaskiner, køleaggregager i kølerum,
fedtfilter over kogeområde). Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden benytter
elektronisk egenkontrolprogram. Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for allergener, herunder styrende foranstaltninger,
som er gode arbejdsgange.
Kontrolleret virksomhedens egenkontroldokumentation
januar-juni 2023 for modtagekontrol, opbevaringstemperatur,
opvarmning, nedkøling. Ingen anmærkninger.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret udvidede
sporrbarhedskrav for animalske produkter, parti fersk laks.
Kontrolleret at virksomheden kan redegøre for allergene
ingredienser i fødevarer som fremstilles i virksomheden. Ingen
anmærkninger.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


