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Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger:

Adresse Kattegatvej 53 Gennemgaet virksomhedens procedurer for maling af sous vide
Postnr/By 2150 Nordhavn produktet under stegning i ovn. Virksomheden maler
CVR-nr. 41810556 Aut.nr. 6621 centrumstemperaturen via et indstikstermometer. Ingen

anmarkninger

Mikrobiologiske kriterier, prgveplaner: Fglgende er kontrolleret
Hygiejne: Handtering af fadevarer 1 Vuden anmaerkninger: 7
Rengering At virksomheden har forholdt sig til de fgdevarer, der er
Vedligeholdelse 1 omfattet af mikrobiologiforordningen.
Virksomhedens egenkontrol 1 At virksomheden har indplaceret fgdevarerne i
Offentliggarelse af kontrolrapport fpdevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
Uddannelse i hygiejne At virksomheden har udarbejdet en prgveplan, der omfatter
Maerkning og information Listeria Monocytogenes og salmonella og E.coli i spiseklare
Godkendelser m.y. 1 produkter og frisksnittet frugt og gront.
Seerlige meerkningsordninger At virksomheden har fastlagt undersggelser med en passende
Varestandarder prgvefrekvens for milj@prgver.
Tilseetningsstoffer m.v. Mikrobiologiske kriterier, analysemetoder: Fglgende er
Kemiske forureninger kontrolleret uden anmaerkninger
Emballage m.v. 1 At virksomheden ved undersggelse af produktprgver for
Andet spiseklare fgdevarer og frisksnittet grgnt har udtaget det
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang korrekte antal delprgver, som bliver undersggt efter det
korrekte kriterium.
1 Ingen anmaerkninger At virksomheden har faet prgverne undersggt pa et
2 Indskaerpelse akkrediteret laboratorium.
3 Pabud, forbud eller tvangsbader At analysemetoden angivet pa analyseattesten er en
4 Bodeforlaeg, akkrediteret metode.

politianmeldelse
virksomheds-karantaene,

autorisation eller registrering frataget forarbejdningsomrader og udstyr (miljgprever) er blevet

At prover til undersggelse for Listeria fra

udtaget og undersggt efter en egnet metode.

Mikrobiologiske kriterier, resultater og opfglgning: Fglgende er

Kontroltype og -aktivitet kontrolleret uden anmaerkninger:
X] Ordinzer kontrol [J Kontrolkampagne At virksomheden har dokumenteret resultaterne for
[] Ekstrakontrol [ Kaedekontrol undersggelse af Listeria, Salmonella og E. Coli i perioden forar
(] Anden kontrol 2023.
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At virksomheden har dokumenteret opfglgning herunder korrigerende handlinger ved utilfredsstillende

analyseresultater for undersggelse af spiseklare fgdevarer og frisksnittet frugt og grent undersggt for Listeria og

Salmonella og E.coli. At virksomheden har procedurer for opfglgning pa positive svaberprgver, hvor det er

relevant.

At virksomheden analyserer tendenserne i testresultaterne og har procedurer for at traeffe relevante

foranstaltninger ved utilfredsstillende analyseresultater.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:

Virksomheden porte og dgre er tetsluttende. Vejledt konkret om oprydning og fijernelse af ugnskede grgnne

vaekster i det naermeste gardareal.

Virksomhedens egenkontrol: Arlig revision.

Kontrolleret dokumentation for arlig revision. Ingen anmaerkninger

Vejledt konkret om uddybelse af dokumentation for punktet- kalibrering af termometre, da dette har en

selvstaendig dokumentation i kontrolplanen.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for LTLT-produkter.

Vejledt konkret om, at et udpeget kritisk kontrolpunkt skal have fastsat en overvagningsfrekvens.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse

og resultater for langtidsstegning under 75C for juni 2023.

Vejledt om at sikre korrekte obeservationer, da 17 timers stigetid virker forkert.
Godkendelser m.v.: ID-Maerkning.

Kontrolleret opsaetning og anvendelse af ID-maerkning. Ingen anmaerkninger Vejledt genrelt om rene plastkasser

uden lim.

Emballage m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Overensstemmelseserklzering for sous vide poser

herunder identifikation af produktet, anvendelsesoplysninger (art af fgdevare, tid og temperatur), oplysninger

om stoffer med specifikke migrationsgreenser og dual use additiver, udsteder af erkleering og underskrift.

Vejledt konkret om, at virksomheden skal sikre sig, at der er korrekte oplysninger om uigennemtraengelig

plastbarriere.
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