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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgang af procedurer
ved daglig tilberedning til restaurant, boder og til selskaber.
Varmebehandling foretaget i alle retter over 75 grader, dog ved
røgning af fisk til 65 grader, ok. Til retter med æg anvendes
past. æg, ok. Der er obs. på nedkølingsprocedurer således
nedkøling foretages i flade gastrobakker med stor overflade og
i stikvogn med cirkulation i kølerum indenfor max 4 timer, ok.
Ved seneste selskabsarrangement var servering som
tallerkenanretning/ekeltltvis servering og service fra selskab er
efterfølgende vasket i centralkøkkens opvaskemaskine med skyl
over 80 grader og ikke i kontakt med køkkenets fødevarer, ok. I
køkkenet er der adgang til håndvaskefaciliteter, set, ok.
Procedurer for ingen brug af vand fra toiletområde er
præciseret for medarbejdere, ok.
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse i køkkenets område, i
kølerum, frostrum, ved opvask, i koge/stegeområde samt i
disk/pizza område set og fundet iorden.
Virksomhedens egenkontrol: Internet baseret risikoanalyse og
egenkontrolprocedurer fundet dækkende for aktiviteter.
Dokumentation efter ugentlig kontrol af varemodtagelse,
køleopbevaring, varmebehandling og nedkøling, set fra
sæsonstart til d.d. set, ok.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af fødevare og personlig
hygiejne/sygdomme. 2 personaler som forespurgt var bekendt med regler. Ledelse ikke bekendt med at der har
været sygdom blandt personalet som håndterer fødevarer inden for den seneste uge.


