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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask samt
øvrig vask til opvask og vask af grøntsager, stikprøvevis
kontrolleret opbevaringstemperatur i virksomhedens køleskab
samt opbevaring af tørvarer. Kontrolleret mundtlige procedurer
for produktion af bøffer, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af pølsesteger, emfang,
frituregryder, stegeplader samt brødvarmer.
Følgende er konstateret: Beholdere med drys til is ses med let
indtørret produktrester. Virksomheden oplyser at de vil være
opmærksomme på det og skifte dem ud.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprocedurer for aktiviteterne varemodtagelse,
opbevaring og varmebehandling.
Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring
og varmebehandling fra sæsonstart 2023 til dags dato. Vejledt
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generelt for regler om dokumentation af egenkontrollens gennemførsel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


