Kontrolrapport

Virksomhed Fruehgj Slagter ApS

Adresse Grundtvigsvej 68

Postnr/By 7400 Herning

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

06-07-2023

Tidligere kontrol
Dato 21-04-2023

CVR-nr. 26483670

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Hygiejne: Renggring
Rengearing Dato 10-02-2023
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[ ] Ordinaer kontrol

[] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol [] Keedekontrol

[] Anden kontrol

©
©
B
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret

side 1 af 2

opbevaringstemperaturer pa fgdevarer i div. kglerum.

Kontrolleret og overvaeret udbening af brystflaesk i skeerestue,

samt overveeret stegning af frikadeller. Kontrolleret at u

emballerede fgdevare i salgsdisk er tilstraekkelige adskilte,

saledes utilsigtet kontaminering fra ferske ravarer til feerdige og

spiseklare fgdevare undgas. Kontrolleret tilstraekkelig

emballering og adskillelse af krydderier i krydderirum, enkelte

rébenstéende poser med krydderier, disse lukkes under tilsynet

og der strammes op pa lukning efter brug af de enkelte poser.

Gennemgaet procedurer for blanding og handtering af div.

krydderiet, herunder tiltag i forhold til sikring med

sammenblanding af div. krydderier og stillingtagen til evt.

allergener her i. Gennemgaet procedurer for tilvirkning af

fiskefars, herunder gennemgaet opbevaringstid efter hakning.

Gennemgaet virksomhedens brugsanvisning som gives

mundtlig pa opvarmning/tilberedning af feerdigretter som

indeholder bade animalske og ikke animalske fgdevarer.

Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og t@rring af haender i

produktionen og i butiksomrade. Ingen anmeerkninger.

Felgende er konstateret: Kontrolleret at personalet anvender

rent og egnet arbejdsbekladning, en enkelt medarbejder med

slidt ikke egnet paklaedning og en medarbejder i egne

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

benklaeder anvender ikke plastforkleede. Virksomheden oplyser at der rettes op herpa snarest.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af kplerum med faerdigvare, skaerestue og hakkerum.

Kontrolleret vedligeholdelse af lagerrum i kaelderen, her sidder Igst maling i loftet. Kontrolleret vedligeholdelse

af afdeling for tilvirkning af bl.a. smgrrebrgd, her sidder en del Igst maling pa vandrgr der udggr risiko for

kontaminering af de fgdevarer der handteres i afsnittet. Kontrolleret vedligeholdelse af krydderirum, her er

fluenet for vindue ud til ikke helt teet. Virksomheden oplyser at ovennaevnte udbedres i ferien i uge 29, 30 og 31.

Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens gennemfgrelse og resultater vedrgrende

varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, tilstreekkelig varmebehandling og tilstraekkelig nedkgling af

fedevarer for perioden fra 1. marts 2023 til dags dato. Kontrolleret at virksomhedens risikoanalyse er daekkende

i forhold til virksomhedens aktiviteter vedrgrende allergener, tilstraekkelig varmebehandling og tilstraekkelig

nedkgling, samt opbevaring af kglekreevende fgdevare. Kontrolleret virksomheden arlige revision af

egenkontrolprogram af 2. januar 2023. Ingen anmaerkninger
Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. samt P. Nr. og

fgdevareaktiviteter.

06-07-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




