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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og aftørringspapir. Opbevaringstemperaturer i
køleinventar.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Salgsområde og baglokale med arbejdsborde, opvaskemaskine,
brødskærer, køleinventar og hylder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af gulv
og hylder
Følgende er konstateret: Gulv bag salgsdisk og i baglokale
fremstår med afskallet maling. Brødopbevaring og hylder på
bagvæg fremstår med afskallet maling og rå kanter.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vedligeholdelse lokaler, udstyr og inventar,
hvor der opbevares fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaring for perioden januar 2023 til
dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


