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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperatur i kølerum samt
mindre køleskabe i produktionskøkken. Kontrolleret at
fødevarer opbevares adskilt og tildækket. Virksomheden
redegører for buffet håndtering, herunder kassering af
fødevare fra buffet samt lange tag-tænger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleenheder, emfang,
blæstkølere, opvaskeafsnit, hylder, gulve og vægge. Vejledt
konkret om højere rengøringsfrekvens af loftplader i
produktionskøkken, de flere plader fremstår lettere støvet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionskøkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling samt
langtidsstegning/sous-vide fra 1. januar 2023 til dags dato.
Vejledt generelt om regler for dokumentation af resultater, da
virksomheden har flere registreringer hvor de har registreret at
registrering ikke er relevant, men køkkenchef oplyser at der har
været produktion i køkkenet.
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Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. virk.dk.


