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Kontrolbesøget sker på baggrund af 3 forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for kontrol af salat inden det
brug til sushi herunder skyldning, slyngning og at
virksomheden også kigger på salaten når sushien samles. Den
anvendte salat er mærket med "Klar til brug", men
virksomheden skylder alligevel salaten inden brug. Stikprøvevis
kontrolleret en pose med salat, ved visuel kontrol for dyr, der
ses ingen dyr i salaten. Kontrolleret uden anmærkninger:
Procedurer for indfrysning af laks, i min 24 timer ved -20 grader
samt dokumentation på at laksen er af opdrætslaks og fri for
parasitter. Kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
optøning af laks, efter indfrysning. Vejledt konkret om en
hygiejnisk løsningsmulighed for håndtering af kniv ved
udskærring af sushi.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde herunder
hylder, produktionsborde, køleenheder, emfang, område ved
friture samt måtter til rulning af sushi.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og beskrevne
procedurer for indfrysning af fisk. Kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for indfrysning af
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laks fra maj 2023 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Skyllet salat, laks, tun og laks der
bliver stegt. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


