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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringstemperatur i 2 kølerum,
køleskabe, faciliteter til håndvask, korrekt opbevaring af
fødevare fri fra gulv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler:
produktionslokaler, opvaskerum, fryserum i kælder, 2 kølerum,
depoter i kælderlager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
kælderrum. Konkret vejledt udskiftning af defekte fliser samt
udskiftning af defekte isolation fra rør på loftet i bagerområdet.
Konkret vejledt at udarbejde et vedligeholdelsesplan for
manglende vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, genopvarmning, indfrysning,
opvarmning og nedkøling fra 1 maj 2023 til og med d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: laks ved hjælp af faktura samt virksomheden skilter
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allergener i menukortet. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


