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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask, antal
og placering af vaske, opbevaringstemperatur af kølepligtige
fødevarer i udslagsmontre og varmholdte fødevarer i
varmeskab, set funktionelt indstik termometer samt adskillelse
og tildækning af fødevarer opbevaret i kølerum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv, vægge, indvendigt i
kølerum herunder reoler og hylder, indvendigt i
opvaskemaskine samt emfang og bordoverflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for varmholdelse ligeledes set virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varmholdelse fra februar 2023 til dags dato frekvensen er
ugentlig.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret følgende produkter: Wrap med pulled pork,
broccolisalat og sandwich med kylling/bacon for information
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om allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret leverpostej, sandwich og færdigretter
for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


